CARTA DE TAPAS
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TERRAZA - COCINA NON-STOP DE 12:00 A 23:00

Croqueta de marisco con un punto citrico 237 4,00€
Croqueta de jamén ibérico 2.7 4,00€
Gilda 4.1 4,50€
Montadito de anchoa del Cantabrico en mariposa con tomate 1,47 4,50€
Explosion de patata suflada con bacén 3 4,80€
Bravas tradicionales 3 8,00€
Escalibada con tierra de aceituna negra 14,61 8,50€
Ensaladilla rusa con lascas de bonito confitado en casa 1.3 4.12 12,00€
Cannellone de cordero manchego y setas 1.3.7.12 12,50€
Sepia con mayonesa y pistacho garrapiﬁado 38,13 15,00€
Lomo de bellota 100 % ibérico de Extremadura 16,00€
Cesta de pan artesanal: tres chapatas

3,00€

(blanca, tomate y aceituna ncgm)
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