
PARA COMPARTIR
se sirven ambos

Tiradito de salmón curado con berenjena a la llama, miel y mostaza

Costilla de ibérico a baja temperatura con crema de cacau de
collaret

PRINCIPAL A ELEGIR

Arroz seco marinero con torreznos de pulpo y judía verde, servido
en paella (mínimo dos personas)

Codillo de cerdo asado con salsa romesco y pimientos de padrón

Dorada a la plancha con crema de coliflor y bimy

Lentejas guisadas con alcachofas y huevo poche 

POSTRE

Flan de vainilla

M E N Ú  D E  L A
S E M A N A

S E R V I C I O  D E  P A N  Y  B E B I D A  N O  I N C L U Í D O

25€
P O R  P E R S O N A  ·

I V A  I N C L U Í D O

· DEL 5 AL 11 DE OCTUBRE· 
DE 13:00 A 16:00

Cada semana ofrecemos un menú diferente, servido a mesa completa.


